
 

MANGER 

Entrée, plat, fromage, dessert 30  

Entrée, plat, dessert 27  

Entrée, plat ou plat, desser
t 24  

Plat 20  

Par souci de fraîcheur, certains produits peuvent manquer à la carte. Prix nets, service compris. 
À disposition : un document pour les allergènes à consulter sur demande. 

OU SINON  
LA FORMULE DU JOUR 

UNIQUEMENT LE MIDI*  
*Hors week-end	! 

 

POUR SE METTRE EN BOUCHE 

Assiette de cochonnailles basques de notre copain Peio 13  

Rosette de Lyon de la Maison Sibilia 12  

Terrine maison de Nico 12  

Moules d’Espagne au beurre persillé 9  

Couteaux gratinés au beurre de ventrèche basque 12  

Croquettes de jambon Serrano 7  

Coeurs de canard piqués de Papada 9  

Le Crock-liko (pain Boulangerie des Artistes, jambon blanc Crauseur,  

mornay truffée, Idiazabal, Saint-Nectaire) 19  

Belle tranche de foie gras des Landes, confiture de tomates vertes 18  

Boudin maison au lard basque, condiment pommes acidulées 11  

Txistorra roulée et grillée 8  

Poireau confit, cervelle de canut, oeufs XXL, hareng, poutargue, aneth 12  

ON SE REGALE	!	
St-Jacques de la baie de St-Brieuc, héliantis, dieppoise au piment fumé, jambon de Bayonne 30  

Confit de canard comme chez mamie Josette, frites à	la graisse de canard, salade 25  

E(chine de cochon basque légèrement maturée charcutiere aux baies préservées, purée 26  

Chaudrée de dos de cabillaud en soupière 26  

Foie de veau XXL persillé comme l’aime Amélie, jus vinaigré, purée 27  
Belle bavette, confit d’oignon à la graine de moutarde et au vin rouge  

et frites à la graisse de canard 25  

Tête de veau croustillante, soubressade, salsifis glacés aux piquillos, jus corsé 24  

Gratin de cardons et morilles au vin jaune et vieux Comté, petite salade amère 24  

Polenta de maı̈s grand roux, bolognaise de carottes, vieux parmesan, oignons frits 22  

Belle côte de bœuf (poids sur ardoise) et ses frites à la graisse de canard 13 /100gr 
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MANGER 
LA SUITE DES FESTIVI

TES	

Par souci de fraîcheur, certains produits peuvent manquer à la carte. Prix nets, service compris. 
À disposition : un document pour les allergènes à consulter sur demande. 

 
LE FROM’TON 

Plateau de fromages de nos producteurs 15  

Brebis d’Estive et sa confiture de cerises noires 7 /14  

 

UNE TOUCHE DE GOURMANDISE 

Mitchut comme un pain perdu, caramel 9  

Bihia de maıs̈ grand roux comme un riz au lait caramélisé et sa madeleine 8  

Tout chocolat orfèvre 10  

Basque cheesecake comme à la Viña 8  

Pavlova aux agrumes de chez Arrance SiciLyon 9  

Mitchut chocolat Armagnac à partager 36  

Café, madeleines 6,50  
 

CAFES & BOISSONS CHAUDES 

Expresso 2,30  

Double expresso 4,40  

Café crème 2,50  

Double café crème 4,50  

Thé 3,50  
 

QUELQUES IDEES DE DIJO	!  
Armagnac Reserve de vignerons 25 ans La Haille 4cl 12  

Chartreuse verte ou jaune 4cl 12  

Verveine du Forez 4cl 10  
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Y’en a d
’autres 

 

bien coq
uins 

demandez-n
ous	!	


