
 
 
 MANGER 

Par souci de fraîcheur, certains produits peuvent manquer à la carte. Prix nets, service compris. 
Toutes nos viandes sont d’origine UE. 

À disposition : un document pour les allergènes à consulter sur demande. 

 
     Assiette de cécina de Leon (12 mois, réserve) – 18€ 
Assiette de cochonnailles basques de notre ami Peı̈o – 14€ 

Terrine maison de Nico, et ses «	à côtés	» - 12€ 
Boudin maison au lard basque, condiment pommes acidulées – 12€ 

Brochette de Cœurs de canards piqués de papada- 12€ 
Poireau, labné, pistache, saumon fumé, mayonnaise livèche menthe,  

salade d’herbes – 14€ 
Stracciatella, cécina de leon, figue, foccacia, fleur de fenouil, oxalys – 14€ 

Huı̂tres Prat Ar Coum N°3, beurre noisette, jambon de Bayonne,  

oignon nouveau, poivre – 16€ les 6 

E/ paule d’agneau de Clavisy, pomme de terre nouvelle, olive grecque, 
basilic, anchoı̈ade de chèvre, piment fumé - 25  

Saint-Jacques de la baie de Saint-Brieuc, mousseline de panais, cresson, 

noisette, jambon d’Auvergne - 30€ 
Aile de raie à la grenobloise, pomme purée maison – 27€ 

Coco de Paimpol, marinière, coquillage, langoustine,  
ciboulette, boutargue – 28€ 

Belle bavette, confit d’échalote à la graine de moutarde,  

jus grassouillet - 25  

Morceau d’échine de cochon d’Auvergne, girolles, petite pomme de terre 

mitraille, persillade, jus grassouillet – 27€ 
Côte de bœuf normande de la ferme de Clavisy (env. 1Kg100) – 110€ 

Fricassée de cèpes, œuf de ferme, persillade, ventrèche basque,  
jus corsé, pain gratato -	32€ 

Côte de veau maturée de la ferme de Clavisy,  

à la normande, pomme purée , pour 2 pers. – 70€  
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Nos CLASSIQUES  

Par souci de fraîcheur, certains produits peuvent manquer à la carte. Prix nets, service compris. 
Toutes nos viandes sont d’origine UE. 

À disposition : un document pour les allergènes à consulter sur demande. 

 
Couteaux gratinés au beurre de ventrèche basque - 12  

 

Le Crock-liko (pain Boulangerie des Artistes, jambon blanc Crauser,  

Sauce mornay truffée, Idiazabal, Saint-Nectaire) - 19  

 

Txistorra entière roulée et grillée - 14  

 

Confit de canard comme chez mamie Josette - 25  

 

Fricassée de ris de veau, délicatesses, champignons, jus de homard - 30€ 
 

 Fricassée de poulpe, chorizo, champignons, xipister – 28€ 
 

 Faux-Filet maturé, Boucherie Bello, jus corsé– 35€ 
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